
Kapr na česneku 

Porce kapra zakapeme citronovou šťávou, 

osolíme, okmínujeme a necháme cca půl 

hodiny odležet. 

 Oloupané stroužky česneku pokrájíme na 

silnější plátky.  

 

 

Za pomoci špičatého nože těmito plátky 

česneku našpikujeme z boku každou porci 

alespoň na třech až čtyřech místech 

 

 

 

 

  Na dno pekáčku nakrájíme tenké 

plátky másla. Na ně opatrně naklademe 

jednotlivé porce ryby, navrch opět 

pokrájíme máslo a dáme péct. Za 

častého přelévání pečeme do mírně 

zlatava.    

 


